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用情怀保留400年前河湟老味道
——中国白酒工艺大师王鹏珍解读46度五种粮酿造青稞酒

46 度，五种粮酿造

王鹏珍自1991年以来从事青稞酒技术研发工作，在青稞酒产品研发、工艺创新等方面做出了突
出成绩，先后发表学术论文5篇，研发科技成果5项，申请专利5项，2006年被青海省人才工作领导
小组评为全省优秀高技能人才，2000年、2005年、2010年连续三届被中国食品协会、中国酿酒协会评
为国家级白酒评委，2014年被中国食品工业协会、中国酿酒工业协会授予“中国白酒工艺大师”称号。

青稞酒口感特色：清雅中略带苦涩

青海互助是青稞酒的发祥地，因其
具有生产环境独特、酿酒原料独特、发酵
窖池独特、制曲原料独特、生产工艺独特
等五大特征，形成了其独有的“酒香清雅
纯正，口感醇厚爽净”的感官特征。

青稞酒经过多年发展已经成为青海
的一张名片，但因其酿酒原料为青稞以
及发酵中形成的特有的萜烯类化合物等
原因，使青稞酒在口感上略带爽口的苦
味，这也是青稞酒口感的典型特征。

有关勾兑的误解

在青稞酒的消费群体中，有不少人
认为 46度的低醉酒度的青稞酒，就是非
纯粮酿造的“勾兑酒”，其实这只是消费
者对“勾兑”概念了解不足。

传统纯粮固态白酒发酵属于开放
式的生产，也就是说，白酒生产完全是
通过自然微生物进行发酵，在生产过程
中受环境因素影响较多，所以在不同季
节生产的基础酒其香气和口感都有差
异。同时白酒必须要经过长期窖藏才
能使基础酒完全老熟，品质才能提升，
但不同酒龄（基础酒储存年限）的基础
酒其香气和口感也会有差异，同一产品
在生产中为了保证其口感的一致性和
符合产品质量标准，就需要调酒师用多
种不同口感特征的基础酒进行酒体配方
设计，并按设计好的配方比例调配混合，
使其达到产品质量标准，这个过程叫“勾
兑”。勾兑其实是白酒生产过程中的一
个工序名称，同时勾兑也不代表白酒的
酒度，更不代表白酒的质量等级。

在白酒消费中，消费者常常会提到
“勾兑酒”和“纯粮酒”的概念，其实消费
者所指的“勾兑酒”通常是指用食用酒

精作为基础酒生产的白酒，也就是所谓
的“酒精酒”。酒精酒是采用食用酒精
勾兑而成，成本要比纯粮酒低很多，所
以价格也比较便宜，由于消费者不会
鉴别，造成对消费者的误导。为规范
传统纯粮固体白酒的生产及销售，国
家相关部门将在今年 7 月份出台新的
白酒国家标准，明确规范酒精酒和纯粮
酒的生产，便于消费者鉴别，让消费者
明明白白消费，这将是白酒行业一大利
好消息。

酒精酒和纯粮酒的区别

虽然普通消费者对酒精酒还是纯
粮酒难以区分，只要我们在购买时多注
意查看一下酒的标签，就可以轻松辨别
出两种白酒的不同之处。

1.执行标准不同
酒精酒、粮食酒的执行标准是不一

样的，粮食酒有粮食酒的执行标准，酒
精酒有酒精酒的执行标准。纯粮清香
型标准：GB/T 10781.2-2006，纯粮浓香
型标准：GB/T 10781.1-2006。

酒精酒的执行标准就简单了，不分
香型。大家只要看到这个执行标准就
知道这是酒精酒了，酒精酒执行标准：
GB/T 20821-2007或GB/T 20822-2007。

2.配料不同
粮食酒酿酒的原料一般有：青稞、

高粱、小麦、玉米、大米、小米、水等等。
酒精酒的原料一般有：食用酒精（或液
态法酒）、食用香精。

3.饮酒感觉不同
在口感方面，粮食酒和酒精酒有着

很大的区别。粮食酒香气醇和、尾净味
长，喝完之后给人一种愉悦、舒适感。
而酒精酒则有很刺鼻的乙醇味，并且留
香短、不持久，酒精酒在刚打开时香气

很浓，闻起来非常香，但是过一会儿香
气就没那么明显了。

酒精酒和纯粮酒的快速鉴别法

对于普通消费者而言，酒精酒和纯
粮酒的鉴别方法，其实还是很好掌握的。

1.手搓法：在手掌心滴几滴酒，快速
用双手去搓，搓 2-3分钟后去闻，有刺鼻
酒精味，并且过一会儿就没有香味的是
酒精酒，如果香味舒适，过一会儿仍然
有香味存在的是纯粮酒。

2. 加水法：在透明的玻璃酒杯中加
半杯酒，然后在加了酒的杯中加满凉
水，如果杯中酒液出现轻微的浑浊是纯
粮酒（出现淡淡的乳白色，这是纯粮酒
中特有的高级脂肪乙酯溶解度降低析
出的原因）；如果杯中酒液颜色没有变
化是酒精酒。

作为传统纯粮固态酿造的 46 度威
远青稞酒，因采用了五种粮食酿造，口
感更加香柔，特别适合于大众消费者的
饮用，同时也符合国家关于白酒产业

“普通酒向优质酒转变，高度酒向低度
酒转变”的产业政策，符合现代消费者
科学饮酒、健康饮酒的消费理念。

五种粮酿造的青稞酒优势和特点

传统纯粮固态白酒生产原料分为
单粮和多粮，其中用单粮生产的酒如茅

台；用多粮生产的酒如五粮液，单粮酒
因采用一种粮食生产，本身原料所含有
的微量成分有限，所以酒体更加纯净；
多粮酒采用多种粮食生产，原料所含有
的微量成分较多，经过发酵后形成的香
味成分会更多，并且进行优势互补，所
以酒体更加醇香绵柔，更加适合大众消
费者饮酒时绵柔、顺口的需求。

单粮青稞酒和五粮青稞酒在香气
和口感上各有优势，单粮青稞酒更加纯
正、五粮青稞酒更加香柔；只要是纯粮
固态酿造，严把质量关，符合相关质量
标准，产品品质都不错，选哪一种产品
关键要看消费者的喜好。

古柏香窖造就不可复制的微生物环境

白酒酿造是天人合一的产物，是人
类对自然环境中有益微生物最好的利
用。自古佳境出美酒，因此能否酿出好
酒，与产地环境的优良有很大的关系，
其主要原因是与白酒生产区的微生物
圈有关，微生物环境是酿酒的必须产
品，是独特口感的保障。威远青稞酒生
产厂区位于有 400 多年酿造历史“威远
烧坊”的原址，并且保留了最早采用柏
木窖池发酵的传统工艺，如同泸州老窖
的“1573”一样，属于原址原造，在原址
产地，酿酒微生物经过 400 多年的繁衍
生息，已经形成了稳固的有利于威远青
稞酒生产的微生物圈，这种微生物圈被
业内称为“黄金酿酒环境”，这种不可复
制的环境，造就了威远青稞酒独特口感
的保障。

青海青稞酒的酿造历史已经有 400
年了，对于青稞酒的酿造工艺来说，原
窖是无可替代的财富，正是因为有了原
址原窖，拥有了不可复制的微生物环
境，威远青稞酒才有勇气说，留住了 400
年前的河湟老味道。

青稞酒独特口感适合青海人饮用

所谓一方水土养一方人，也“养”出
一方酒。不同的自然环境、人文环境和
饮食文化赋予每一个地域不同的美酒
属性。

民以食为天，中国饮食文化源远流
长，博大精深，作为舌尖上美味之一的
中国白酒，经过多年的发展，受不同地
域气候差别，水质的区别，饮食的偏好，
酿酒农作物的区别等一系列因素，都决
定着酒的口感会大有不同，各地也因地
制宜开发出不同的酿酒工艺，并形成了
以酱香型、浓香型、清香型为主的十三
大香型，满足消费者多元化的需求。喜
欢什么香型的酒，与当地地域文化和饮
食文化有很大的关系，如四川气温较高
潮湿，适合生产浓香酒，四川人饮食偏
麻辣，喝清香酒无味，因此喜欢浓香酒；
贵州气温很高，适合生产酱香酒，贵州
人喜欢吃辣和腊味，喜欢喝酱香酒；北
方因气温较低，适合生产清香酒，北方
人饮食不太辣，喜欢喝清香酒。

青稞酒同样属于清香型酒的范畴，
因受青藏高原文化的影响及饮食口味
较淡因素的影响，形成了青海人淳朴
豪放、热情好客的饮酒文化，因此醇香
甘冽、绵柔爽口的地产青稞酒成为青
海人心中的好酒，适合于青海人饮用
的白酒。


